
Sapori di Casa

R A V I O L O  A P E R T O  

Offener Raviolo -  gekochter Stängelkohl -  Salsiccia

S P A G H E T T I  M A R E  E  M O N T I  

Garnelen - Ossobucoragout -  Hummeressenz - Kalbsjus

S E P P I A  I N  T E X T U R E  

Frittierter Teig -  Waldbeerenkompott

B O M B O L O N E  B E R L I N E R  A R T  

Tintenfischragout -  gegrillter Tintenfisch -  knusprig frittierter Tintenfisch  

P R E - D E S S E R T

A M U S E - G U E U L E

6 5  €

Willkommen zu unserem exquisiten Gänge-Menü, das die feinsten
Aromen der italienischen Küche in einer unvergesslichen

kulinarischen Reise vereint.  

Genießen Sie die raffinierte Kombination von Aromen und
Texturen, die jedes Gericht zu bieten hat, und lassen Sie sich von

unserer Leidenschaft für hochwertige Zutaten und innovative
Zubereitungstechniken begeistern.
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Insalate

I N S A L A T A  C O N  V E R D U R E  I N  T E M P U R A
Frittiertes Tempura-Gemüse -  Blattsalat -  Rucola - Tomate -  Gurke -

Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstroh - Balsamico -  Olivenöl

C E S A R  S A L A T  C O N  G A M B E R I   
Knusprig frittierte Garnelen - Blattsalat -  Rucola - Tomate -  Gurke -

Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstroh - Cesardressing

I N S A L A T A  M I S T A
Blattsalat -  Rucola - Tomate -  Gurke -  Radieschen - rote Zwiebeln - 

Kartoffelstroh - Balsamico -  Olivenöl

I N S A L A T A  C O N  P O L L O  C R O C C A N T E  
Knusprig frittierte Hähnchenstreifen - Blattsalat -  Rucola - Tomate -

Gurke -  Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstroh - Cesardressing

I N S A L A T A  C O N  S A L M O N E  
Gebratener Lachs -  Blattsalat -  Rucola - Tomate -  Gurke -

Radieschen - rote Zwiebeln - Kartoffelstroh - Balsamico -  Olivenöl

1 6 €

1 6 €

1 6 €

7 €

1 4 €

Die vorgegebenen Dressings können auf Wunsch geändert werden.
Cesardressing + 1€



Antipasti

T R I O  D I  T A T A R  
Rindfleischtatar mit gebeiztem Eigelb -  Lachstatar mit Avocado -

Büffelmozzarellatatar mit Zitrone

S T R E E T  F O O D  N A P O L E T A N O
Frittierte Polenta - frittierte Nudeln mit Pilzen - Krokette mit Mozzarella 

C A R C I O F O  R I P I E N O  
Gegrillte Artischocke -  karamellisierter Ziegenkäse -  

Rucola -   Parmaschinken

C A R P A C C I O  2 . 0
Hauchdünnes gerolltes Rindfleisch -  Frischkäse -  Rucola -   geröstete Nüsse

P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E
Aubergine -  Tomatensoße -  Mozzarella -  Basilikumcreme - 

Parmesancreme - frittierte Auberginenwürfel

S E P P I A  E  P I S E L L I  2 . 0
Tintenfischragout -  Erbsencreme - knusprig frittierte

Tintenfischringe

V E R D U R E  E  F A L A F E L  

Miesmuscheln - Olivenöl -  Knoblauch - italienisches Hartweizen-Brot
S A U T È  D I  C O Z Z E  

Frittierte Blumenkohlbällchen - frittierte Brokkolibällchen -
Falafelbällchen auf Parmesan-, Basilikum- und Tomatencreme

2 4 €

1 4 €

1 4 €

1 6 €

1 4 €

1 8 €

1 4 €

1 4 €

https://cookidoo.de/recipes/recipe/de-DE/r809734


Primi

R A V I O L I  A I  F U N G H I  P O R C I N I  E  T A R T U F O  

2 0 €

1 8 €

1 8 €

2 0 €T A G L I A T E L L E  A L  B U R R O  E  T A R T U F O

L A S A G N E

S P A G H E T T I  Z U C C H I N I  E  G A M B E R I

T O N N A R E L L I  A L L A  C A R B O N A R A  

R I G A T O N I  P O M O D O R I N O  G I A L L O  B U R R A T A  E
P I S T A C C H I O

R I S O T T O  C O N  V E R D U R E   

Zucchinicreme - Hummeressenz - Garnelen - Zucchinichips 

L I N G U I N E  A L  M A R E  C O N  P O M O D O R I N I  

Tagliatelle in Trüffelbutter mit Parmesancreme

Rinderhackfleisch -  Tomatensoße -  Bechamelcreme - Basilikumcreme

Ravioli gefüllt mit Steinpilzen und Trüffel in Salbeibutter

Frische Pasta in Eigelb -  Guanciale -  Pecorino -  schwarzer Pfeffer

Paprikacremerisotto -  frittiertes Tempura-Gemüse -  Burrata

Gelbe Tomatensoße -  Burrata-Pistaziencreme - Pistazienkerne

Kirschtomaten - Knoblauch - gebratener Tintenfisch -  knusprig
frittierter Tintenfisch -  Zitronengel

1 8 €

1 8 €

2 2 €

1 8 €

R A V I O L I  C O N  S A L M O N E  
Schwarze Tintenfisch Ravioli gefüllt mit Lachs in Kaviar-Sahnesoße

M E Z Z E  M A N I C H E  C O N  O S S O B U C O  R A G Ù   
Kurze Röhrennudeln - Kalbsjus -  Ossobucoragout -  Parmesancreme

1 6 €

1 6 €



Secondi

Geschmorte Kalbsbacke 78°/18h auf Kartoffelgratin mit einer
Kalbsjus

Dünne Kalbsschnitzel -  Tagliatelle in Trüffelbutter -  Kalbsjus

F R I T T U R A  D I  P E S C E  
Rotbarsch -  Sardellen - Garnelen - Kalamari

2 2 €

3 2 €

3 0 €

2 8 €

S C A L O P P I N A  A L  T A R T U F O

F I L E T T O  D I  O R A T A  

G U A N C I A  D I  V I T E L L O   

Doradenfilet in Kartoffelkruste -  gebratenes Gemüse -  
weiße San-Marzano-Tomaten-Essenz



Dolci
S O U F F L É  A L  C I O C C O L A T O

Schokoladensoufflé -  warmes Waldbeerenkompott -  Vanilleeis

T I R A M I S Ù
Löffelbiskuit -  Mascarponecreme - Espresso -  Kakaopulver

3 Kugeln Eis nach Wahl
Waldbeereneis -  Haselnusseis -  Schokoladeneis -  Vanilleeis -  Espressoeis -

Pistazieneis -  Zitronensorbet

T R I L O G I A  D I  G E L A T I  

1 0 €

1 0 €

5 €

Löffelbiskuit -  Mascarponecreme - Pistaziencreme - Pistazienkerne
T I R A M I S Ù  A L  P I S T A C C H I O

8 €



Tomatensoße -  Fior di latte -  frische Pilze

Pizze

M A R G H E R T I T A  

Tomatensoße -  Fior di latte -  Basilikum

B U F A L I N A  

M A R I N A R A  

Tomatensoße -  Knoblauch - Oregano

M A J O R

Tomatensoße -  Fior di latte -  Kochschinken

S A L A M E
Tomatensoße -  Fior di latte -  neapolitanische Salami

W Ü R S T E L L  E  P A T A T I N E

Sahne - Fior di latte -  Würstchen - Pommes

B O S C O  

F R I A R I E L L I  E  S A L S I C C I A

4  F O R M A G G I  

Sahne - Fior di latte -  Parmesan - Gorgonzola

Fior di latte -  Stängelkohl -  Salsiccia

T O N N O  E  C I P O L L A  

Tomatensoße -  Fior di latte -  Salami - Kochschinken - frische Pilze 
P R I M A V E R A

Tomatensoße -  Fior di latte -  Basilikum 

1 4 €

Tradizionali

C A L Z O N E  M A R G H E R I T A  

Tomatensoße -  Büffelmozzarella -  Olivenöl -  Basilikum

Tomatensoße -  Fior di latte -  Thunfisch -  rote Zwiebeln

1 0 €

1 0 €

1 2 €

1 2 €

1 3 €

1 4 €

1 4 €

1 4 €

1 4 €

1 4 €

C A P R E S E  2 . 0
Fior di latte -  Kirschtomaten - Rucola

1 4 €

1 1 €



Gelbe Tomatensoße -  Fior di latte -  Mortadella -  Burrata - Pistazienkerne

Pizze
C A M P O  V E R D E  

Spinatcreme - Fior di latte -  gebratene Nüsse -  Babyspinat -  Trüffelöl

D I A V O L I S S I M A  

Pikante Tomatensoße mit ´nduja - Fior di latte -  scharfe Salami

N E R A N O  A  M A R E  

Zucchinicreme - Fior di latte -  Zucchinichips -  Garnelen

S A N  D A N I E L E  2 . 0

Gelbe Tomatensoße -  Fior di latte -  Rucola - San Daniele Schinken - Parmesancreme

A I  5  P O M O D O R I  

Fior di latte -  Gorgonzola - scharfe Salami

M O R T A D E L L A  2 . 0

P A R M I G I A N A

L A  V E G E T A R I A N A  
Paprikacreme - Fior di latte -  schwarze Oliven - Aubergine -  

getrocknete Tomaten - Basilikum

Parmigianacreme - Fior di latte -  frittierte Auberginenwürfel -  Basilikumcreme

P I Z Z A  F R I T T A  

Tomatensoße -  Fior di latte -  Basilikum

P I Z Z A  F R I T T A  N A P O L E T A N A  

Tomatensoße -  Ricotta -  gepresster Schweinebauch - schwarzer Pfeffer

Innovative

G O R G O N Z O L A  P I C C A N T E  

T A R T U F A T A  

Weiße San-Marzano-Tomaten-Essenz - Kirschtomaten - getrocknete
gelbe und rote Tomaten - gelbe Datteltomaten - Büffelmozzarella

Getrüffelte Pilzcreme - Fior di latte -  Kochschinken - Parmesan-Trüffel-Creme

1 5 €

1 4 €

1 8 €

1 8 €

1 8 €

1 5 €

1 6 €

2 2 €

1 4 €

1 4 €

1 5 €

1 5 €


